
GRATIN DE 
GNOCCHIS AU 
PESTO ROUGE

INGRÉDIENTS

550g. de gnocchis / 150ml. de pesto rosso / 
40g. de parmesan

2 pers. 15 min. 900 kcal/pers.*

Préalable. Préchauffer le four à 200C°.

Gratin de gnocchis. Verser un peu d'huile d'olive dans une poêle, puis ajouter les gnocchis. Remuer et ajouter 
une pincée de sel. Ajouter le pesto rosso, 2cc. d'origan séché et bien mélanger. Verser le tout dans un plat 
allant au four et recouvrir avec le parmesan. Cuire au four pendant 10 minutes à 200C°.

FOND DE PLACARD

2cc. d'origan séché / Huile d'olive / Sel

* Donné à titre indicatif. Peut varier en fonction des produits utilisés.

miamsup.com


